Барбекю  900 рублей на одну персону.
(при заказе от 30 человек)
Данное меню  является основанием для  предложения и может измениться в зависимости от Ваших пожеланий.

В меню включено:
стоимость аренды столов, 
посуда, доставка в черте города, 
обслуживание, 
приготовление блюд,

предложение места для проведения мероприятия,
разработка плана мероприятия,
мастер-класс от шеф-повара в подарок!

 

	Ассорти из свежих помидор, редиса, болгарского перца и свежего огурца с букетом зелени 

	300/30

	Горячий салат «Харвац» (болгарский перец, цуккини, баклажаны, помидоры, чеснок, зелень, масло оливковое)

	1/200

	Шашлык из свинины, маринованный. Подается с томатным соусом, маринованным луком и зеленью.
	150/30/20

	Фрукты
	1/150

	Хлебная корзина 
	1/200

	Морс Клюквенный собственного производства
	1/500

	Лимон
	1/100


Барбекю 1500 рублей на одну персону.
(цена при заказе от 30 человек)

Данное меню  является основанием для  предложения и может измениться в зависимости от Ваших пожеланий.
В меню включено:
стоимость аренды столов, 
посуда, доставка в черте города, 
обслуживание, 
приготовление блюд,

предложение места для проведения мероприятия,
разработка плана мероприятия,
мастер-класс от шеф-повара в подарок!

 

	Ассорти из свежих помидор, редиса, болгарского перца и свежего огурца с букетом зелени
	300/30

	Рулетики из баклажан
	1/100

	Солёные бочковые  огурчики, грузди соленые, маринованные помидорчики черри
	1/400

	Горячий салат «Харвац» (болгарский перец, цуккини, баклажаны, помидоры, чеснок, зелень,       масло оливковое)
	1/200

	Шурпа (баранина, перец болгарский, лук репчатый, морковь, помидоры, чеснок,

зелень, масло оливковое) 
	1/200

	Шашлык из свинины маринованный. Подается с томатным соусом, маринованным луком и зеленью

	150/30/20

	Шашлык из филе бедра цыплёнка. Подаётся с зеленью и соусом Кари 
	150/30/20

	Хлебная корзина
	1/100

	Морс Клюквенный собственного производства
	1/500 


Барбекю 2000 рублей на одну персону.
(цена при заказе от 20 человек)

Данное меню  является основанием для  предложения и может измениться в зависимости от Ваших пожеланий.
В меню включено:
стоимость аренды столов, 
посуда, доставка в черте города, 
обслуживание, 
приготовление блюд,

предложение места для проведения мероприятия,

разработка плана мероприятия,

мастер-класс от шеф-повара в подарок!

 

	Закусочный стол (сервируется отдельно)
	 

	Ассорти из свежих помидор, редиса, болгарского перца и свежего огурца с букетом зелени 
	300/30

	Рулетики из баклажан
	1/100

	Фруктовая корзинка(виноград, апельсины, груша, лимон)
	1/300

	Салат 
	 

	Горячий салат «Харвац» (болгарский перец, цуккини, баклажаны, помидоры, чеснок, зелень, масло оливковое)




	1/200

	Суп:

Уха приготовленная на открытом огне
	250/20/1

	Блюдо приготовленное в казане:

Плов из баранины
	150/50/20

	Специальное предложение барбекю:

Барбекю из свинины маринованной в луке и специях 

Шашлык из филе бедра цыплёнка. Подаётся с зеленью и соусом Кари
	200/30

150/30/20

	Овощи гриль (цукини, перец болгарский, помидоры, баклажан) 
	1/200

	Хлебная корзина  
	1/200

	Морс клюквенный собственного производства 
	1/500


